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Pieczeé panistwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL 7 KOPIA%)
Nr HZ/182/91/24 L6d2, 24.10.2024r,

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Lodzi

. starszy asystent nr up. 67

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, 3a i 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 . o Patstwowej Inspekeii
Sanitarnej (Dz.U z 2023 r. poz. 338) w zwigzku zart. 67 § 1 iart. 68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz.U, z 2024 r. poz. 572). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosei oraz
materialdw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowe] kontroli Zywnosei oraz materialéw i wyrobéw
przezmaczonych do kontaktu z zywnodcia,

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsicbiorcéw (Dz. U. z 2021r. poz. 162)** oraz na
podstawie art. 9 ust. 4 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 w sprawie kontroli urzgdowych 1 innych
czynnosei urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnodciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych
zdrowia i dobrostanu zwierzgt, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajgee rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 115172012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i
(UE) 201672031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 172005 i (WE) nr 109972009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/ 74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 § (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzie
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz Urz UE 195 2 7.04.2017¢. str. 1| ze zm,) - ni¢ dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

i Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:

Przedszkole Samorzgdowe w WiSniowej Gorze

{(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakiadu)
ul. Tuszyiska 113, 95-020 gm. Andrespol
{adres)
NIP 728-22-55-914
TEL. 42 21320 75 FAX i LR R BMAIL o oiiiiaamisiniin i .

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji znak PPIS.HZ.4622.1553/14 z dnia 05.09.2014r.,

wpis do rejestru nr 13225/0507/2014
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zakladem:
Agnieszka Ogrodowczyk - dyrektora

(imie 1 nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:

..........................................................

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosei kontrolnych)

4, Zakres przedmiotowy kontroli:

Kontrola sanitarna kompleksowa pomieszczen rozdzielni.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikdéw i inne informacje
charakteryzujgee zaklad).
Zakres prowadzonej dzialalnosci jest zgodny z decyzjg zatwierdzajaca, w placéwee prowadzone jest
zywienie zbiorowe dzieci w wieku 2,5-6 lat. Do przedszkola zapisanych jest 50 dzieci, w dniu kontroli
obecnych jest 37 dzieci. Positki dostarczane sa przez zatwierdzong firm¢ zewnetrzng ONE&ONLY
ul. Nowe Sady w Lodzi. Dostawy odbywaja si¢ dwa razy dziennie: ok 7.30 $niadania oraz ok 12.00
obiad i podwieczorek, stawka Zywieniowa wynosi 17 zt/os (132t placa rodzice, pozostala kwota jest
dofinansowana przez gmine). Positki dostarczane sa w pojemnikach transportowych z wkladami GN
oraz termosach, stan sanitamo-techniczny opakowan nie budzi zastrzezen. Mycie i dezynfekcja
pojemnikdéw transportowych odbywa si¢ na terenie firmy cateringowej. Podwieczorek do czasu
wydania jest przechowywany w urzadzeniu chlodniczym. Urzadzenie chlodnicze jest czyste, sprawne,
segregacja asortymentowa dla produktéw nietrwatych, jest zachowana.
Przy porcjowaniu i wydawaniu positkéw zatrudnione sg dwie osoby, okazano aktualne orzeczenie
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych. Personel w dniu kontroli pracuje w czystej
i prawidtowej odziezy ochronnej z zabezpieczeniem wloséw.
Budynek podiaczony jest do wiejskiej sieci wodno-kanalizacyjnej, wszystkie punkty wodne
podigezone sg trwale do kanalizacji z dostepem biezacej wody cieplej i zimnej. Umywalki do rgk sg
zaopatrzone w reczniki papierowe oraz mydio antybakteryjne, $rodki myjaco-dezynfekujgce
przeznaczone do powierzchni majaeych kontakt z zywnoscig sg zapewnione. Czysto$é biezgca w dniu
kontroli jest dostateczna, obecnos$ci szkodnikéw w miejscach dostepnych do kontroli nie stwierdzono.
Kontrola obecnosei szkodnikéw prowadzona jest we wlasnym zakresie, okna otwierane
sg zabezpieczone przed dostgpem owadoéw,
Posilki wydawane sa na naczyniach tradycyjnych, przechowywanych w wydzielonych zamykanych
szafkach, naczynia i sztuéce wizualnie czyste i w dobrym stanie uzytkowym. Mycie i dezynfekcia

odbywa si¢ w zmywarce z funkcja wyparzania. Odpady pokonsumpceyjne w niewielkich ilosciach
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usuwane sa do zewnetrznych pojemnikéw MPO. Poinformowano o zakazie przekazywania odpadow
pochodzenia zwierzecego osobom trzecim w celu skarmiania zwierzat hodowlanych.

W trakcie kontroli okazano do wgladu procedury GHP/GMP. Zapisy monitorujgce prowadzone sg na
biezaco. Okazano dekadowy za okres od 14.10.2024 r. do 25.10.2024 r. Posilki zestawione sg
prawidlowo, uwzgledniono udzial warzyw lub owocéw oraz bialka pelnowartosciowego,

uwzgledniono alergeny wystgpujace w positkach.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

R R R R dhrvtasfisrarasvrarasesTaane B R ] PR e

1. Za stwierdzone nieprawidlowoéci wymienione w pkt ............ R TR DL o i
UKBEANO oiiisivionrnmmssinons BRIV s e e OO s = SRR S L SRR el U
{imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ............... 0 B SR w wysoko$Ci......oeue o engineeeedd
{(nr mandatu karnego)
08 POASHIWIR ...oooiiiemiaisaniviasssisnisn s
chiasisbesasst A LA it i easssiassssitivnsy
{podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karmnego z dnig......comivnceins M,

(po uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji

materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowoscei sanitarno-technicznych:

-
B L LR PR R seaasas CxdBuacsatEasseaNYILe 32T visannen T ] sexevace SxEsEesIRNALeRNY sesenss

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybieft WymienionyCh W PKE c..ivvieivencersivsmsssmeniuossssssnsnsasson ssiasssossansissossessesss

B R sraees

o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu,

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu”.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
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-
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5. Uwagi os kontrolujace -
: , e s

6. Czas trwania kontroli: od 11.30 do 12.50

Protokél niniejszy wraz z zatgeznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigeych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

-
B A A S P D

Poprawki 1 nzopehdenis do ProtoROIU: « .| divtieiiinin i tosssies sk s sk sls s dovssesss

(podaé: numer strony protoketu, zalqeznika, okreslenia lub wyrazy bigdng i te, kidre je zastepujg)

adowego Przadszkold .

Jytekior Samor
(podely | piReien

B e R R R e

MEssessiiesEasseesdiuan ssuina Rhassanaes
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SOSTKOLE  (podpis osoby kontrolujgee))

B

{ podpisy $wiadkiéw )
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 25.10.2024 r. otrzymatam w dniu 29.10.2024 r.

Jyreklor Samorzag OWego Przeds kol
1 s Wi
W Ahdraspolu

Areseenrrasins sessrreas

SIOWeY
iequcegg protokél)

\
i

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokotu moze zglosié zastrzezenia do
ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgeznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Lodzi powielany inaczej jak tylko w calosci.

B L L U T et (T TR e e € TR L (i s ———————

wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panistwowego inspektora sanitarnego:

\

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

") zaznaczyé wilasciwe
") skreslié w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy ustawy ,,Prawo przedsigbiorcow” .
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%ﬁsyEKTOR SANITARNY Zatgcznik do protokotu kontroli sanitarnej

LODZ1
Nr HZ/182/91/24 zdnia 24.10.2024 r.

Pieczeé panstwowego inspekiora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

PrzedszKole Samorzgdowe w Wisniowej Gérze
ul. Tuszynska 113, 95-020 gm. Andrespol

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

Zakres kontroli ot Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisaé
ND kiedy
™ S W) nie
dotyczy)
i Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
i Uktlad i rozplanowanie pomieszezen zakiadu - ] 2 4

funkcjonalno$é, krzyzowanie sig drég, przestrzen robocza
zakiadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z zywnoseia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podiogi, sciany, sufity
i zamocowane w gorze ¢lementy, okna i inne otwory, drzwi,
oéwietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych

i magazynowych,

[
b
F

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny,
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkeji/sprzedazy,

i
o
e

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy a4 2 4
wentylacyine. '

11) zaznaczyé wlaéciwe
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5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie, ] 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 8 1 2
odpadéw.
g Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych, g i 2
i Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczefi zaktadu, w tym $rodkéw transportu, 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie
technologicznym (w tym urzgdzen, sprzetu, naczyf). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pgkowgnia, transportu i 1] 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie taficucha chiodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych | 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
Il | Zarzgdzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywnoscei
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracown ikow).
2 Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé Q 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowosé do wspbipracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach, 1] 3 7
5 | Sledzenie produktu (Traceability). [ 5 10
6 Kontrola surowcéw, péiproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. ] 4 8
IV | Profil dzialalno$ei ~ producenci- zgodnie 2 kategoryzacjy | 0 25 50 nd
1 zakladéw
IV | Profil dzialalnoéci - pozostala dzialalnosé- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladéw
V | Powiadomienie RASFF/AAC g 25 50
Suma punktéw 16
Suma punktéw ogélem 16
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Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

N 13 W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko §rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie rxi_e wigcej niz 15 pkt

A

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR HZ/182/91/24 Z DNIA 24.10.2024 r.

IL UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEISZE] OCENY:

el U4
$8-22-55.




